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CANTINE DE CHAVAGNAC 

     Des infos … … …   

 En préambule nous rappelons que la loi "EGALIM" promulguée en 

novembre 2018, ainsi que la loi "Climat et Résilience" d’août 

2021,  comportent des objectifs ambitieux en matière d’alimentation. 

 Ces deux lois fixent les objectifs suivant : 

  - 50% de produits durables et de qualité, dont 20% de produits issus 

de l’agriculture biologique au 1er janvier 2022 (loi EGALIM). 

  - 60% de produits durables et de qualité pour les viandes et poissons 

au 1er janvier 2024 (loi Climat et Résilience), avec un taux porté à 100% pour 

la restauration collective de l’État. 

 Depuis la rentrée scolaire 2022-2023, la cantine de Chavagnac est 

approvisionnée par la plateforme "Manger Bio Périgord", une association de 

producteurs de Dordogne pour une restauration collective Bio, Locale et 

Équitable qui respecte la saisonnalité, la qualité et la proximité. 

 Cette démarche éco responsable se traduit également par 

l'approvisionnement via nos acteurs et agriculteurs locaux tels que: 

  -"Le champ des Cigales" (Marilyn Leyssene-Mouneyrac): pommes de 

terres, légumes, oignons, ail, miel, .... 

  -"Les Vergers d'Olivier" ( Olivier Marty): noix, huile de noix. 

  -"La ferme de Vialard" ( Cyril Bouquier): fraises, endives. 

  -"Vincent Boissarie": huile de tournesol et farine bio. 

  -"Chez Eric et Thibaud" (épicerie locale, pains de Bernard 

Lagandogne, cabécous de la ferme Bigeat, ....). 

 Les repas servis sont cuisinés à 

partir de produits français issus de 

cultures raisonnées ou biologiques. 

 Nous vous invitons à consulter les 

menus élaborés par Hervé Baland, 

téléchargeables sur le site. 

https://www.ecologie.gouv.fr/loi-climat-resilience
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